FLUKE.

Dane techniczne

Termometry do zywnosci FoodPro

Najwazniejsze cechy

Termometr do zywnosci FoodPro firmy Fluke

Prosty w uzyciu i bardzo doktadny termometr bezdotykowy FoodPro firmy Fluke natychmiastowo mierzy temperature
powierzchniowg oraz umozliwia szybkie i czeste pomiary temperatury, eliminujgc zagrozenie zanieczyszczeniem
krzyzowym.

e Zakres temperatur mierzonych podczerwienig od -35 do 275 °C

e Kontrolki wartosci HACCP dla natychmiastowego stwierdzenia, czy temperatura zywnosci jest odpowiednia
e Podswietlenie obiektu docelowego lampka LED zapewnia doktadnos¢

e Mozna my¢ recznie (hermetyczna obudowa IP54)

Termometr do zywnosci FoodPro Plus firmy Fluke

FoodPro Plus firmy Fluke to pofaczenie termometru bezdotykowego wykorzystujacego podczerwien do pomiardéw
temperatury zewnetrznej z sonda do odczytu temperatur wewnetrznych. Wbudowany czasomierz z funkcja
wskazywania prawidtowosci wartosci pomiaru umozliwiajgcy kontrolowanie czasu gotowania i chtodzenia.

Zawiera wszystkie funkcje modelu FoodPro oraz dodatkowo:

e Wbudowana, sktadana sonda do pomiaréw temperatury wewnetrznej produktéw zywnosciowych
e Zakres temperatur sondy -40 do 200°C

e Czasomierz umozliwiajacy kontrolowanie czasu gotowania i chtodzenia oraz czasu wystawienia na dziatanie danej
temperatury zgodnego z HACCP

e Podswietlany ekran umozliwia fatwy odczyt wskazan w stabo oswietlonych miejscach
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o Wyswietlanie wartosci temperatury MAKSYMALNE] dla szybkiej orientacji

Omowienie produktu: Termometry do zywnosci FoodPro

Firma Fluke, wykorzystujgc swoje doswiadczenie w zakresie tworzenia sprzetu pomiarowego i kontrolnego, przedstawia
dotykowe i bezdotykowe urzgdzenia pomiarowe dla przemystu spozywczego. Nowa seria termometréw Fluke
FoodPro umozliwia pracownikom przemystu spozywczego przeprowadzanie kompletnych pomiaréw temperatury oraz
kontrole. W serii dostepne sg dwa termometry zaprojektowane tak, aby umozliwi¢ pracownikom przemystu
spozywczego szybkie i doktadne pomiary temperatury oraz tatwiejsze wykrywanie potencjalnych probleméw z
bezpieczenstwem zywnosci.

Bezdotykowy termometr Fluke FoodPro to najskuteczniejsza bronh w walce z niewtasciwymi temperaturami odbioru,
przechowywania i przetrzymywania zywnosci. Wykorzystanie podczerwieni jako techniki pomiarowej w termometrze
FoodPro zapewnia duza dokfadnos¢ odczytu temperatury powierzchniowej, umozliwiajac pracownikom szybkie i czeste
pomiary temperatury — szybsze, niz przyrzady dotykowe oraz wolne od niebezpieczenstwa zanieczyszczenia
krzyzowego. Lampka oswietla obszar pomiaréw poprawiajgc widocznos¢.

Model Fluke FoodPro Plus taczy funkcje urzadzenia do mierzenia temperatury powierzchniowej, wykorzystujgcego
podczerwien, oraz termometru z sonda i wbudowanym czasomierzem odliczajacym czas do zakofczenia pomiaru
temperatur zywnosci, umozliwiajgcym kontrolowanie czasu gotowania i chtodzenia.

Oba termometry z serii FoodPro mozna my¢ recznie. Wyjatkowa funkcja obu modeli jest kontrolka wartosci HACCP,
ktéra wskazuje za pomoca koloréw odpowiednia lub potencjalnie niebezpieczng temperature (Swiecac, odpowiednio, na
zielono lub czerwono).

Inne zastosowania

e Odbior dostaw: termometry serii FoodPro umozliwiajg szybkie sprawdzenie, czy produkty spozywcze maja
temperatury odpowiadajgce wartosciom zalecanym przez program HACCP stosowany w zaktadzie.

¢ Przechowywanie zywnosci: tatwa kontrola poprawnosci temperatury przechowywania zywnosci w cieptych lub
zimnych warunkach. Kontrolki wartosci HACCP dajg natychmiastowg pewnos¢, czy temperatura zywnosci jest
odpowiednia.

e Kontrola: codzienne inspekcje linii produkcyjnych artykutéw zywnosciowych w celu zapewnienia zgodnosci ze
stosowanymi w zakfadzie przepisami dotyczacymi kontroli temperatury zywnosci.

e Kalibracja urzadzen: okreslenie temperatury dziatania loddwek, zamrazarek, rusztéw, frytkownic, podgrzewaczy,
a takze urzadzen do przechowywania produktéw zywnosciowych w niskiej i wysokiej temperaturze. Kontrola
temperatury pozwala unikng¢ niewtasciwych temperatur podawanych potraw, umozliwia zapobieganie kosztownym
stratom oraz umozliwia szybsza reakcje na awarie i redukcje kosztéw napraw.

e Podawanie positkdw: mozliwos¢ tatwego sprawdzenia temperatur w przypadku ustug zwigzanych z podawaniem
zywnosci w celu zapewnienia bezpieczenstwa, podniesienia jakosci i zmniejszenia strat.

Specyfikacje: Termometry do zywnosci FoodPro

Podczerwien — parametry techniczne (oba modele)

Fluke FoodPro -30 do 200°C
Zakres temperatury
Fluke FoodPro Plus -35 do 275°C
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https://www.fluke.com/pl-pl/produkt/pomiar-temperatury/termometry-ir/fluke-foodpro



Dokfadnos¢

Czas reakgji

Wrazliwo$¢ widmowa

Emisyjnos¢

Odlegtos¢ od punktu pomiaru/rozdzielczos¢
optyczna (O:P)

Typowy zasieg roboczy (z podswietleniem obiektu
docelowego)

Minimalny rozmiar obiektu docelowego

Kompensacja podswietlenia i kanatu podczerwieni
Parametry techniczne sondy (FoodPro Plus)

Zakres temperatury FoodPro Plus
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(Przy zaktadanej zewnetrznej temperaturze eksploatacji
23°C £29)

Pomiedzy 0 i 65°C: £1°C
Ponizej 0°C: £1°2 +0,1 stopien/stopnia

Powyzej 65°C): £1,5% odczytu
<500 ms po wstepnym odczycie
8-14 mikrondw
Ustawiona fabrycznie dla zywnosci
2,5:1 przy stanie natadowania baterii 90%, typowo
=25 do 250 mm
212 mm

13 mm

-40 do 200°C

(Przy zaktadanej zewnetrznej temperaturze eksploatacji 23°C +2°9)

FoodPro Plus =~ Pomiedzy -5 i 65°2C: £0,52C

Dokfadnos¢

Ponizej -5°C: £1°C

Powyzej 65°C: +1% odczytu

Czas reakgji FoodPro Plus

FoodPro Plus
Wymiary sondy

FoodPro Plus
Typ czujnika

Dane dotyczace eksploatacji (oba modele)
Powtarzalno$¢ pomiaru

Zakres zewnetrznych temperatur
eksploatacji

Wilgotnos¢ wzgledna
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7-8 sekund (3 state czasu)

Srednica: 3 mm

Dtugos¢: 90 mm

Film platynowy, klasa A, oporowy

czujnik temperatury (RTD)

Zgodnie ze specyfikacjg doktadnosci urzadzenia

0 do 50°C

90% (+/- 5%) RH bez kondensacji w temp. 30°C

https://www.fluke.com/pl-pl/produkt/pomiar-temperatury/termometry-ir/fluke-foodpro
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Temperatura przechowywania -20 do 60°C

FoodPro 100 g (z baterig)
Waga

FoodPro Plus 150 g (z baterig)

FoodPro 150 x 30 x 50 mm
Wymiary

FoodPro Plus 165 x 32 x 50 mm

FoodPro 1 AA alkaliczna
Zasilanie, czas pracy akumulatoréw

FoodPro Plus 9 V alkaliczna
Czas pracy baterii/akumulatoréw alkaliczne minimum 10 godzin w temperaturze 23°C
Podswietlenie obiektu docelowego LED o wysokiej jasnosci

FoodPro 4 cyfry, 0,2°C
Rozdzielczo$¢ wyswietlacza

FoodPro Plus 4 cyfry, 0,1°C
Czas podtrzymania wskazah wyswietlacza FoodPro Tak
(7 sekund) FoodPro Plus Tak

FoodPro Nie
Podswietlany ekran LCD

FoodPro Plus Tak

FoodPro 4 cyfry, rozdzielczos¢ 0,2°C
Wyswietlanie temperatury

FoodPro Plus 4 cyfry, rozdzielczos¢ 0,1°C

FoodPro Nie
Maksymalna wyswietlana temperatura

FoodPro Plus Tak

FoodPro Nie
Zegar

FoodPro Plus Tak

Obudowa hermetyczna IP54 (mozna my¢ recznie, bez

Dane dotyczgce $rodowiska :
zanurzania)

Inne parametry (oba modele)

Swiadectwo kalibracji FoodPro Plus Swiadectwa kalibracji NIST i DKD

Spetniajg wymagania norm EN 61236-1 ,,Uchwyty stupowe, opaski drazkéw i osprzet do
prac pod napieciem”, EN 61010-1 ,Wymagania bezpieczenstwa elektrycznych
przyrzadéw pomiarowych, automatyki i urzadzen laboratoryjnych”, obudowa
hermetyczna IP54 (mozna my¢ recznie, bez zanurzania)

Standardy
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Certyfikaty CE NSF
Gwarancja 2 lata
Opcje/akcesoria FoodPro Plus Zapasowa sonda

Przy geometrii kalibracji 279 mm przy Srednicy 140 mm, emisyjnos$¢ promiennika 0/97.

Parametry techniczne moga ulec zmianie bez uprzedzenia.
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Modele
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Fluke FP

Termometr do zywnosci FoodPro

W sklad zestawu wchodza:

e Bateria AA
e Skrocona instrukcja obslugi
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Fluke. Keeping your world up and running.®

Fluke Europe B.V. ©2022 Fluke Corporation. Wszelkie prawa

P.O. Box 1186 zastrzezone.

5602 BD Eindhoven Dane mogg ulec zmianie bez uprzedzenia.

The Netherlands 05/2022

Tel: +31 4 0267 5406

E-mail cee.cs@fluke.com Modyfikacja niniejszego dokumentu bez pisemnej
www.fluke.pl zgody Fluke Corporation jest zabroniona.
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